0 Cordon bleu de volaille hawaien Tragabilité
Corrige le Date de fabrication
21/04/2026
A produire Opérateurs : DLC
Nombre de parts 100 5 5/01/1900
Poids net /part 207,5g
Nbre d'emballage Nbre personnes Conditionnement
Condi 1 10 10 Conditionnement:
Condi
Condi
Condi
Ingrédients
Code Libellé Quantité Unité pour production Lot n°
Sous_FT_537 |Cordon bleu de volaille 10,000 kg 1,00
39005TK Ananas en tranches au jus 6x567g 3,500 kg 0,35
520188 Val-Dieu SS cr.tran 1kg 1,250 kg 0,13
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
Recette

- Cordon bleu de volaille.

- Ananas (égouter).

- Fromage d'Abbaye Val-Dieu sans cro(te (couper les tranche en deux).

Régénération :

Disposer sur une plaque de four une feuille de papier sulfurisé.

Disposer ensuite, les cordons bleu sur la plaque.

ajouter sur les cordons bleu une tranche d'ananas.

Couvrir I'ensemble d'une demi tranche de fromage d'Abbaye Val-Dieu sans croute.

Réchauffer I'ensemble au four chaleur seche a 150°C durant 20 minutes.




Code Libellé Protéines Lipides Glucides

350 Cordon bleu de volaille hawaien
350 Sous_FT_537 Cordon bleu de volaille 10,000 kg 12047,69 2282,46 308,46 18,46 0,00 42,92
350_1 39005TK  Ananas en tranches au jus 6x567g 3,500 kg 2030,00 0,00 0,00 455,00 35,00 0,00
350_2 520188  Val-Dieu SS cr.tran 1kg 1,250 kg 4387,50 305,00 351,25 0,00 0,00 18,75
350_3 0 0,000 0
350_4 0 0,000 0
350_5 0 0,000 0
350_6 0 0,000 0
350_7 0 0,000 0
350_8 0 0,000 0
350_9 0 0,000 0
350_10 0 0,000 0
350_11 0 0,000 0
350_12 0 0,000 0
350_13 0 0,000 0
350_14 0 0,000 0
14,75 kg 18465 2587 660 473 35 62
Cordon bleu de volaille hawaien 100 g 125 17,54 4,47 3,21 0,24 0,4181
Par portion 207,5 g 260 36,40 9,28 6,66 0,49 0,8676 |
Validation pesco-végétarien : Non pesco-végétarien
Analyse d'allergéne : Céleri, Lait, Moutarde,

viande de dinde 100%, OLAIT de vache pasteurisé, sel, présure, ferments., , Ananas Jus d'Ananas, LAIT de vache

Liste d'ingrédients : o, J
pasteurisé, sel, présure, ferments..




