636 Burger aux Ientilles corail, houmous, roquette &

Tragabilité

Crée le tomates confites - val dieu - pain du boulanger Date de fabrication
21/04/2026
A produire Opérateurs : DLC
Nombre de parts 100 1 1/01/1900
Poids net /part 0
Nbre d'emballage Nbre personnes Conditionnement
Condi 1 30 30 Conditionnement: / /
Condi
Condi
Condi
Ingrédients
Code Libellé Quantité Unité pour production Lot n°
PistoletBoulang|Pistolet du boulanger 10,000 kg 3,00
38366TK Burger lentilles carottes 8,000 kg 2,40
520188 Val-Dieu SS cr.tran 1kg 3,000 kg 0,90
110485TK Tomates cerise semi séchées 1kg 2,000 kg 0,60
Sous_FT_348 |Houmous (he d'olive) 2,000 kg 0,60
19816TK Roquette nettoyée 250g 0,500 kg 0,15
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
Recette

Répartir les burgers lentilles carottes sur une plaque de four avec une feuille de papier cuisson.

Disposer sur tous les burgers une tranche de fromage Val-Dieu.

Régénérer au four a chaleur seche a 150°C durant 20 a 30 minutes.

Dressage :

Couper le pistolet dans la longueur en deux parties.

Sur le morceau du bas, disposer le burger lentilles carottes avec le fromage fondu.

Ajouter £ 5 g de roquette et + 3 morceaux de tomates cerises semi-séchées.

Ajouter 20g de houmous sur le chapeau.

Refermer I'ensemble.




Code Libellé QTs Units Kcal Protéines Lipides Glucides Fibres

636 Burger aux lentilles corail, houmous, roquette & tomates confites - val dieu - pain du boulanger
636 istoletBoulang Pistolet du boulanger 10,000 kg 29400,00 950,00 320,00 5500,00 370,00 130,00

636_1 38366TK  Burger lentilles carottes 8,000 kg 12240,00 680,00 440,00 1040,00 680,00 72,00
636_2 520188  Val-Dieu SS cr.tran 1kg 3,000 kg 10530,00 732,00 843,00 0,00 0,00 45,00
636_3 110485TK Tomates cerise semi séchées 1kg 2,000 kg 3880,00 78,00 280,00 190,00 0,00 22,00
636_4 Sous_FT_348 Houmous (he d'olive) 2,000 kg 4402,84 111,00 322,46 212,50 114,07 11,18
636_5 19816TK  Roquette nettoyée 2508 0,500 kg 125,00 12,90 3,30 10,50 8,00 0,34
636_6 0 0,000 0

636_7 0 0,000 0

636_8 0 0,000 0

636_9 0 0,000 0

636_10 0 0,000 0

636_11 0 0,000 0

636_12 0 0,000 0

636_13 0 0,000 0

636_14 0 0,000 0

25,50 kg 60578 2564 2209 6953 1172 281
ux lentilles corail, houmous, roquette & tomates confites - val dieu - pain du b 100 g 238 10,05 8,66 27,27 4,60 1,1001
| Par portion 0g 0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,0000 |
Validation pesco-végétarien : OK pesco-végétarien
Analyse d'allergéne : Gluten, Lait, Soja,

0, 0, LAIT de vache pasteurisé, sel, présure, ferments., Tomates semi séchées (tomates 70%, huile de tournesol, sel,
mélange d'herbes et d'épices (ail, origan). Acidifiant:E330, conservateur:E200), Pois chiches (Pois chiches secs
trempés, eau, sel, arbme naturel), Huile d'olive raffiné et huile directement obtenue d'olives, Eau, Jus de citron a
base de jus de citron concentré, Ail, Sel liquide marin, Paprika, Cumin, Sel, , Roquette.

Liste d'ingrédients :




